Ритуальный   обед /стандартный/
1. Кутья  с изюмом                




1порц           
20-00

2. Сельдь с луком            



   

35/85                  85-00

3. Куры  отварные

 




1/70


90-00

4. Ассорти  /колбаса, ветчина/




1/50

   
85-00

5. «Бочонок солений» /помидоры, огурцы/
   

1/60  

55-00

6. Пирожок с картофелем или капустой
   

1шт

    
40-00

7. Борщ,  лапша





  

1порц
         75-00

8. Котлеты натуральные куриные

   

100/180
       130-00

9. Пюре  картофельное





1/150

60-00

10.Компот








1/200

40-00

11.Хлеб











20-00

И Т О Г О







    


        700-00

ДОПОЛНИТЕЛЬНОЕ     МЕНЮ

ХОЛОДНЫЕ  ЗАКУСКИ (мясные)
1. Ассорти  мясное                                      на 3 человека
 70/150
       
410-00  /галантин, буженина, язык с соусом «Цахтон/




2. Ассорти  мясное  /галантин, буженина/


1/60
      

125-00

3. Филе бедра запеченное
               подается горячим
1/70
       

120-00
ХОЛОДНЫЕ  ЗАКУСКИ (сырные)
1. Сыр  «Российский»






1/30


  45-00

2. Ассорти сырное/ «Российский», «Фетакса», «Чечил»/
1/30


  55-00
3. Ассорти сырное 



  на 5-6 человек
1/310
         

810-00
«Скаморца», «Эддам»,«Боккончини»,«Фетакса»,«Мимолет»,«Рокфортти» «Пармезан»


ХОЛОДНЫЕ  ЗАКУСКИ (овощные)

1. Капустный пирог  /на 8 чел/




1/500        

700-00


2. Овощи натуральные
 /помидоры, огурцы, зелень/   
1/60
    

  65-00
3. Винегрет с грибами






1/100


  80-00
4. Винегрет








1/80
    

  55-00
ХОЛОДНЫЕ  ЗАКУСКИ (рыбные)
1. Скумбрия запеченная
 

                      
1/130        

140-00

2. Морской язык жареный (филе)




1/80       

140-00
3. Тилапия жареная (филе)





1/80


195-00
4. Горбуша запеченная (филе)




1/100


320-00 
4. Стейк семги







1/120       

440-00

ПЕРВЫЕ БЛЮДА

1.Лапша домашняя с потрошками

     


50/300

95-00

МУЧНЫЕ  ИЗДЕЛИЯ

1.Пирожок с картофелем и печенью


    
1/60
    

  45-00

2.Блинчик с картофелем и грибами



1/120


  70-00
3.Курник /русский слоеный пирог  /на 6 чел/
   

1/600        

640-00

4.Пирог с семгой и овощами   /на 6-7 чел/
    

1/600          
880-00

5.Ватрушка с творогом  и  изюмом


    
1/70


  55-00
6.Ватрушка с яблоками




    
1/70


  55-00
8.Печенье собственного производства в ассортименте
1/100


  90-00
ВТОРЫЕ БЛЮДА
из курицы

1.Голубцы (с мясом птицы)





135/160

  90-00
1.Кебаб из курицы  /мангал/





1/120


180-00
из говядины, свинины
1.Котлета из говядины-свинины



          1/100

210-00

2.Кебаб из говядины-свинины  /мангал/



1/120


250-00
3.Гуляш из говядины






75/135

250-00
4.Хашлама из говядины




         
1/100 

320-00
из баранины
1.Кебаб из баранины  /мангал/




1/120


240-00

Ритуальный   обед   / 1 вариант/ 

1. Кутья  с изюмом               





1порц           
20-00

2. Сельдь с луком            





35/85


85-00

3. Куры  отварные

 




1/70


90-00

4. Ассорти  /колбаса, ветчина/




1/50

   
85-00

       5. «Бочонок солений» /помидоры, огурцы/


1/60


55-00
6. Пирожок с капустой






1 шт


40-00

7. Курник   /на 6 чел/






1/80

       110-00

8. Борщ,  лапша







1порц

75-00

9.Котлеты натуральные  рубленные



100/180
       130-00

10.Пюре  картофельное





1/150


60-00

11.Компот








1/200


40-00

12.Хлеб












20-00

И Т О Г О






            
    
       
      810-00
Ритуальный   обед   / 2 вариант/
1.Кутья   с изюмом             





1порц           
20-00

2.Морской язык жареный





1/80

        140-00
3.Филе бедра запеченное
 




1/70

        120-00

4.Ассорти  /колбаса, ветчина/




1/50

   
85-00

5.«Бочонок солений» /помидоры, огурцы/


1/60


55-00

6.Пирожок с капустой






1 шт


40-00

7.Курник   /на 6 чел/






1/80

        110-00

8.Борщ,  лапша







1порц

75-00

9.Котлеты натуральные  рубленные



100/180
       130-00

10.Пюре  картофельное





1/150


60-00

11.Компот








1/200


40-00

12.Хлеб











 
20-00

 И Т О Г О








    
       895-00
             44-86-21  кафе «Глория»   47-01-77  Татьяна Ивановна       www.gloria-st.ru
ВОЗМОЖНЫ ВАРИАНТЫ МЕНЮ С УЧЕТОМ ПОЖЕЛАНИЙ КЛИЕНТА
Помощь в организации похорон:  89682660770,    89097592459  круглосуточно
Ритуальный   обед   / 3 вариант/ 

  1. Кутья    с изюмом             




1порц           
20-00

  2. Филе тилапии жареное





1/80

        195-00


  3. Филе бедра запеченное
 




1/70

        125-00

  4. Ассорти  мясное /буженина, галантин/


1/60

        125-00


 
5. «Бочонок солений» /помидоры, огурцы/


1/60


55-00



6. Ассорти сырное






1/30


55-00


7. Пирожок с капустой





1 шт


40-00

8. Курник   /на 6 чел/






1/80

       110-00

9. Ватрушка с творогом и изюмом или яблоками

1/100


55-00


10.Борщ,  лапша







1порц

75-00

  11. Котлеты натуральные  рубленные



100/180
       130-00 


12.Пюре  картофельное





1/150


60-00

13.Компот








1/200


40-00

14.Хлеб










  
20-00

      И Т О Г О








    
    1105-00

Ритуальный   обед   / 4 вариант/ 

  1.Кутья    с изюмом             





1порц           
20-00

  2. Филе тилапии жареное





1/80

        195-00
  3. Филе бедра запеченное
 




1/70

        120-00


4.Ассорти  мясное /буженина, галантин/


1/60

        125-00


5.«Бочонок солений» /помидоры, огурцы/


1/60


55-00



6.Ассорти сырное






1/30


55-00


7.Пирожок с капустой





1 шт


40-00

8.Курник   /на 6 чел/






1/80

       110-00

9.Ватрушка с творогом и изюмом или яблоками

1/100


55-00


10.Борщ,  лапша







1порц

75-00

11.Гуляш из говядины





75/135   
       250-00
     или кебаб из говядины-свинины    /мангал/

  1/120


12.Пюре  картофельное





1/150


60-00

13.Компот








1/200


40-00

14.Хлеб










  
20-00

      И Т О Г О








    
    1220-00
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             44-86-21  кафе «Глория»   


8962447-01-77  Татьяна Ивановна 
www.gloria-st.ru
ВОЗМОЖНЫ ВАРИАНТЫ МЕНЮ С УЧЕТОМ ПОЖЕЛАНИЙ КЛИЕНТА
Помощь в организации похорон:  944-777,  440559,  89097592459  круглосуточно
Уважаемые гости!

Убедительно просим Вас соблюдать правила нашего заведения:

1. Изменение блюд в согласованном меню допускается за 24 часа до  проведения мероприятия;

2.    Изменение количества приглашенных в меньшую сторону допускается  за 24 часа до мероприятия.

3.    Спиртные и безалкогольные напитки принимаются или накануне мероприятия с 19-00 до 22-00 часов, или утром в день заказа с 9-00 до 11-00.

4. Заказчику при составлении меню необходимо уведомить администратора заведения о присутствии на мероприятии людей с ограниченными физическими возможностями (на костылях или на инвалидной коляске).

5. Время проведения ритуального обеда - 1,5-2 часа. Исключительные случаи оговариваются заранее с администратором

Информация

В целях экономии Вашего свободного времени предлагаем приобрести спиртные напитки  у партнеров-поставщиков по ценам производителя:

1.   Водка БЕЛАЯ БЕРЕЗА





0,5

530-00
2.   Водка С СЕРЕБРОМ






0,5

480-00


3.   Водка ХАСКИ







0,5

470-00
4.   Водка ТАЛКА







0,5

400-00
5. Вино ШАРДОНЕ  бел сух Фанагория


0,75

350-00
6. Вино МЕРЛО крас сух Фанагория



0,75

350-00
7. Вино ФАНАГОРИЯ NR бел п/сл 



0,75

350-00
8. Вино КАБЕРНЕ крас п/сладкое Фанагория

0,75

350-00

9. Вино ПИНО НУАР NR крас п/сл Крым


0,75

440-00

10. Вино САПЕРАВИ NR    крас п/сл Крым


0.75

440-00

11. Вино ПИНО НУАР МЕРЛО NR крас сух


0,75

440-00

12. Вино ШИРАЗ. Джейкобс Крик                                                                      Австралия крас сухое






0,75

560-00

13. Вино КАБЕРНЕ СОВИНЬОН Джейкобс Крик 
0,75

560-00

Австралия крас сухое

14. Вино АЛАЗАНСКАЯ ДОЛИНА Грузия


0,75

850-00

Ассортимент спиртных напитков очень большой,

по всем интересующим вопросам обращайтесь к администрации.
